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Het bouwplan kent een lange
voorgeschiedenis. Oorspronkelijk
werd gedacht aan de bouw van ne-
gen woningen op het binnenterrein
achter de woningen aan Van Galen-
laan, Tromplaan en Heemskerk-
laan. Initiatiefnemer, gemeente en
omwonenden hebben daar lang
over gesproken, met als resultaat
dat er van de twaalf te bouwen wo-
ningen nog maar vijf zijn overgeble-
ven. Het draagvlak is nog altijd ’be-

Wat betreft de gemeente Baarn is er
in elk geval geen enkele reden om
’nee’ te zeggen tegen het bouwplan.
„Een mooi hofje”, oordeelt wethou-
der Mark Veldhuizen.

perkt’, zo heeft de gemeente gecon-
stateerd.

Burgemeester en wethouders zien
geen reden om het bouwplan te wei-
geren. Het voldoet aan alle eisen. De
woningen komen met hun gezicht
naar een binnenpleintje en staan
dus met hun rug naar de woningen
eromheen. Het hofje kan worden
bereikt via de bestaande toegangs-
weg naar de vroegere kwekerij. Het
aantal verkeersbewegingen neemt

volgens Baarn alleen maar af als je
het vergelijkt met een werkzaam
kwekerijbedrijf, iets wat volgens het
huidige bestemmingsplan op het

terrein zou mogen. Het terrein werd
ooit gebruikt als kwekerij in hees-
ters, struiken en siergewassen. Er
staan nu nog een glazen kas en wat
schuurtjes.

Het bouwplan wordt woensdag in
de gemeenteraad toegelicht. Eind
mei besluit de gemeenteraad of het
plan kan of niet. Als de gemeente-
raad akkoord gaat, kunnen belang-
hebbenden desgewenst nog be-
zwaar maken.

Eric Lorier

Vijf levensloopbestendige woningen 
Baarn ■ Vijf levensloopbesten-
dige woningen komen er op het
oude kwekerijterrein aan de Van
Galenlaan. 

Hilversum ■ In de wetenschap dat
dat moment vroeg of laat zou aan-
breken, had hij een half jaar eerder
al een horecavergunning voor het
pand op nummer 208 aangevraagd.
„Die is toen ook verleend, zodat ik
een bouwvergunning kon aanvra-
gen.”

Horeca stond al langer op zijn
lijstje. „Een plek waar je een fles
wijn kunt kopen, maar ook kunt
drinken. Tappen en slijten in dezelf-
de ruimte is echter verboden, verva-
gen of blurring noemen ze dat. Dat
mag in heel Europa, behalve in Ne-
derland.”

Geen wijnbar
Vandaar uitbreiding met horeca, in
het pand ernaast. Een wijncafé -
Wouterson noemt het nadrukkelijk
geen wijnbar - met een klein terras
buiten, een bar voorin de zaak, daar-
achter een bistrogedeelte en een
chef’s table bij de keuken. In totaal
vierentwintig zitplaatsen. „Je koopt
er bijvoorbeeld een extra mooie
Chablis uit de winkel voor 27,50 eu-
ro, waar dan 22,50 euro bovenop
komt. Ik durf te beweren dat je ner-
gens in Hilversum zo’n lekkere Cha-
blis voor vijftig euro kunt drinken.”

Corona heeft Mijn Hemel geen
windeieren gelegd. „Wij mochten al
die tijd open blijven”, zegt Wouter-
son, „dat had twee voordelen: men-
sen leerden koken en veroorloofde

zich betere wijnen. Jij weet ook wel,
dat als je iets hebt geproefd dat écht
lekker is je niet meer terug wil naar
minder lekker. Corona heeft dit dus
alleen maar bespoedigd.”

Vooral plezier
Simon Wierink wordt de kastelein
in de nieuwe zaak. „Hij is 22, maar
heeft alles in deze winkel al ge-
proefd. Een consument voelt dat on-
bewust. Wat ik wil creëren is een
plek waar je snel een glas wijn aan de
bar kunt bestellen. En als je iets uit-
gebreider wil, loop je door en ga je
aan een tafeltje zitten. Wijn moet
vooral plezier geven. Ik noem me-

zelf ook geen kenner, maar een
groot liefhebber. Als een klant zegt
’Dit gaan we eten en wat kunnen we
daar het beste bij drinken?’ dan
denk ik dat wij een heel goed wijn-
advies kunnen geven. Ik kan niet zo
goed tegen dit”, zegt Wouterson,
zijn vinger onder het puntje van
zijn neus met een nuffig gebaar om-
hoog halend.

Menukaart
„Dat neuzelen over wijn. Drie wij-

nen proeven met een hapje erbij.
Niks mis mee, ik heb het zelf ook
eindeloos gedaan, maar ik wil nu
iets anders. We gaan denk ik ook

niet met een menukaart werken.”
Gerard Woutersons Mijn Hemel

heeft aan de Hilversumse winkel-
straat diverse gedaantes gekend.
Aan de andere kant van de Gijs-
brecht begon hij in 1995 met een uit-
gebreide delicatessenwinkel, met
een klein terras voor. In 2004 ging
hij verder als wijnhandel, op de plek
waar nu Eric’s Beer Craft zit. In de
huidige winkel op nummer 210 -
met een oppervlakte van 150 vier-
kante meter - zit hij alweer elf jaar.
Streefdatum voor het wijncafé is 1
oktober. „De gasten heb ik al, dat
zijn mijn klanten. Ik hoef straks al-
leen maar de sleutel om te draaien.”

INTERVIEW Gerard Wouterson van Mijn Hemel breidt uit met horeca

’Plek waar je een fles wijn
kunt kopen én drinken’
Het spreekwoordelijke
’Het pand van de buur-
man is slechts één keer
te koop’ was ook van toe-
passing bij ondernemer
Gerard Wouterson (58)
van Gastrovino Mijn He-
mel aan de Gijsbrecht in
Hilversum. „Ik was al een
hele tijd in gesprek met
Chris (Chris van Velsen
van Kick Music, red). 1
april van het vorig jaar
was het zover, Chris ging
toen online verder.”

Simone Stevens
s.stevens@mediahuis.nl

Gerard Wouterson en Simon Wierink in de deuropening van het toekomstige wijncafé. FOTO STUDIO KASTERMANS/DANIËLLE VAN COEVORDEN

❜❜Als je iets hebt
geproefd dat

écht lekker is,
wil je niet meer

terug naar
minder lekker

Hofje op voormalig
kwekerijterrein 
in Baarn


